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PRESENCIAL/ONLINE-10Y 11 DE ABRIL DE 2024

Grupo de Investigacion
ALIMNOVA, Facultad de

Farmacia. Universidad
Complutense de Madrid.
Consejo Regulador

Denominacién de Origen
Sierra Magina.

Dra. M2 Cruz Matallana,
Facultad de Farmacia.

Universidad Complutense
de Madrid.
Dra. Virginia Fernandez.
Facultad de Farmacia.
Universidad Complutense
de Madrid.

Dra. Esperanza Torija Isasa.
Facultad de Farmacia.

Universidad Complutense
de Madrid.
D. Jesus Sutil. Gerente del

Consejo Regulador
Denominaciéon de Origen
Sierra Magina.

Se podran inscribir en
denominacion@sierrramagina.org
y online a través de
https://sierramagina.org/presentac
ionjornadascomplutense23/

alimm %AGJEA

CAJA RURAL
JAEN

Aula_.
de Mdgina @

UNIVERSIDAD B CORDOBA

()()?) vgjtétedra 2]

Gastronomia
[terrarea

ASOCIACION ESPAROLA
DE MUNICIPIOS DEL OLVO

JORNADAS

MIERCOLES 10 DE ABRIL

9:30 Recepcion de
documentacidn.

alumnos 'y entrega de

10.00 /nauguracion: Decana/Autoridades y Directores

10:15 Las Jornadas AOVE y salud. Su historia y
evolucién. Dra. M2 Cruz Matallana Gonzalez. Profa.
Titular Dpto. Nutriciéon y Ciencia de los Alimentos,
Facultad de Farmacia. UCM.

10:45 El AOVE, alimento por excelencia en las distintas
etapas de la vida. Dra. Maria Ciudad Mulero. Profa.
Ayudante Doctor. Dpto. Nutricion y Ciencia de los
Alimentos, Facultad de Farmacia. UCM.

11:30 Pausa - café

12:00 Desde el olivo al aceite, cultivo, variedades,
produccidn y caracteristicas de los aceites de oliva.
Dr. José Maria Penco, Director Técnico Asociacion
Espafiola Municipios del Olivo.

12:45 Andlisis Sensorial: Introduccion tedrica a la cata
de aceites de oliva. Dra. Virginia Fernandez Ruiz. Profa.
Titular. Dpto. Nutricién y Ciencia de los Alimentos,
Facultad de Farmacia. UCM y D. Jesus Sutil, Consejo
Regulador D.O. Sierra Magina.

13:15 Sesidn préactica de cata de aceites de oliva.

Dra. Virginia Ferndndez Ruiz. Profa. Titular Dpto.
Nutricion y Ciencia de los Alimentos, Facultad de
Farmacia. UCM y D. Jesus Sutil, Consejo Regulador
D.O. Sierra Magina.

14:30 Comida.

16:30 Sierra Mdgina y salud. El olivo y sus
acompanantes, alimentos saludables. Dra. Esperanza
Torija Isasa. Catedratica de Nutricién y Bromatologia.
Profa. Honorifico Dpto. Nutricién y Ciencia de los
Alimentos, Facultad de Farmacia. UCM.

17:15 La Denominacion de Origen como figura de
calidad y diferenciacion. El caso de la DO Sierra

Mdgina. D. Jesus Sutil. Gerente CRDO Sierra Magina.

18:30 Fin primer dia.
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invierte en las zonas rurales

JUEVES 11 DE ABRIL

9:30 E/ aceite de oliva en la cosmética
facial: ¢invento romano? Dra. Esperanza
Torija Isasa. Catedrética de Nutricion y
Bromatologia. Profa. Honorifico Dpto.
Nutricién y Ciencia de los Alimentos,
Facultad de Farmacia. UCM.

10:15 AOVE y salud: difusion del
conocimiento en publicaciones
cientificas. Dra. Laura Dominguez Diaz.
Profa. Ayudante. Dpto. Nutricién vy
Ciencia de los Alimentos, Facultad de
Farmacia. UCM.

11:00 Pausa - café

11:30 Ultimos avances sobre efectos
saludables de los componentes del
AOVE. Dr. Feliciano Priego Capote,
Catedratico del Dpto. Quimica Analitica
de la Universidad de Cérdoba.

12:15 El AOVE y la gastronomia.

Dr. Rafael Moreno Rojas, Catedratico del
Dpto. Bromatologia y Tecnologia de los
Alimentos de la Universidad de Cérdoba.

13:00 £/ Queso Manchego y su cata.

Dfia. Ana Gema Cuartero Peldez. Jefa de
Panel de Cata de la CRDO Queso
Manchego.

14:00 Clausura Jornadas.

14:30 Finalizacion de las Jornadas.
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