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Introduccion:

La utilizacion de enzimas ha demostrado tener un gran potencial a la hora de la sintesis de productos procedentes de la
industria. Esto se debe a que la utilizacidon de dichas enzimas va a promover una produccion mas eficiente y respetuosa con el
medio ambiente que la producida por la quimica sintética tradicional. Se considera mds ecoldgica porque las condiciones de
reaccion se producen en medios que son menos toxicos con el medio ambiente- es lo que promueve el nuevo término de

Quimica Sostenible-.

Biocatalisis

Se define biocatdlisis como el proceso
que aumenta la velocidad de una

reaccion debido al uso de enzimas. Ay
Este proceso dard lugar a diferentes é)”?g\

tipos de
emplearan en la
medicamentos y otros compuestos.

compuestos,

Objetivos:

|dentificar los sistemas de inmovilizacion
la beta galactosidasa
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Valorar la importancia de la biocatalisis en

la industria alimentaria.

Material y métodos:

Revision bibliografica con los indicadores

L

&
P, 8

S

/,H

OH

S

?—p:r-_ \_OR

AcHN ‘\.l

Cl'i\r 0~

EeNzZyme

<biocatalysis>, <environment>, <betagalactosidase>,

Ventaojas Inconvenientes
« Catalizadores eficientes « Baja estabilidad
« No contaminan  Dificil reutilizacidon

« Condiciones suaves

e Accion especifica

« No genera racemizacion
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Tercer estudio analizado: Técnica sin inmovilizacion

INnC

usion de una enzima soluble justo antes del

<Kluyveromuceslactis> y <Thermus>

Primer estudio analizado: Inmovilizacion de Kluyveromuceslactis.

Soporte mesoporoso--> materiales oxido de silicio

pPH optimo 5 --> punto isoeléctrico soporte y enzima--> signos

opuestos --> atraccion
Eficacia del proceso: TGA, DRX, FTIR, SEM

Dligomeros de silice
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Segundo estudio analizado: Inmovilizacion de Thermus - E.coli

empaqguetado de la leche para que realice su funcion

e Thermus --> purificar e inmovilizar en IMAC --> extremofilo, muy exigente
nutricionalmente y medio de cultivo selectivo --> E. coli

Inmovilizacion:
o Covalente --> IMAC

Grupo quelato + colas poli-histidina --> adsorcion selectiva (Cu, Ni, Co)

o Reversible: la union no influye en la estabilidad --> inactivacion--> desorcion

Conclusiones

La biocatalisis es una herramienta de futuro
por su sostenibilidad y su aumento en el
rendimiento y la eficacia de las reacciones
guimicas.

Gran utilidad en la industria agroalimentaria.
Utilidad en tratamientos de remplazo

enzimatico y en eliminacion de nutrientes
para intolerantes.
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